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La D.O.P Priego de Cdérdoba, un referente mundial en analisis
sensorial

Noticias
Finaliza el Il Congreso Internacional de Analisis Sensorial del Aceite de oliva virgen con la
participaciéon de 200 profesionales del sector

Durante los dias 27 y 28 de Noviembre mas de 200 profesionales del sector oleicola, la docencia y la
investigacién se han dado cita en Priego de Cérdoba con motivo de la celebracién del Il Congreso
Internacional del Analisis Sensorial del Aceite de Oliva Virgen.

Este Congreso, que ha sido organizado por la Denominacién de Origen Protegida Priego de Cérdoba,
por la Universidad de Granada y por el Instituto de Investigaciéon y Formacién Agraria de Cabra ha
tenido una gran repercusiéon y magnifica acogida, como muestra, ademas del numeroso grupo de
personas asistentes al mismo, sus diferentes procedencias, pues han sido muchas las personas
venidas tanto de los diferentes puntos de la geografia nacional como de otros paises y zonas
productoras de aceite como Marruecos, TlUnez, Chile, Uruguay, Portugal o Italia, que han participado
en este evento.

El Congreso comenzaba el dia 27 por la mafiana con la inauguracién del mismo, por parte de D.
Francisco Serrano Osuna, presidente del Consejo Regulador de la D.O.P. Priego, Maria Luisa Ceballos
Casas, Alcaldesa del Excmo. Ayuntamiento de Priego de Cérdoba y Presidenta de la Excma.
Diputacién Provincial de Cérdoba y Diia. Ana Maria Romero Obrero, Directora General de Industrias y
Promocién Agroalimentaria de la Junta de Andalucia, quienes hicieron especial referencia e hincapié
en la necesidad de celebrar este tipo de eventos para poder ampliar conocimientos e intercambiar
experiencias en un tema tan relevante como el andlisis sensorial del aceite de oliva virgen y mas
aun, cuando nos encontramos en una de las comarcas aceiteras mas premiadas y reconocidas a
nivel nacional e internacional y cuando nuestro pais es un referente mundial en la produccién y
exportacién de este producto.

Durante el desarrollo del Congreso, los participantes en el mismo, han tenido la oportunidad de
presenciar las intervenciones de ponentes de gran reputacién y profesionalidad que han hablado
sobre temas tan dispares como “los medios de comunicacién y el aceite de oliva”, la “validacién de
los resultados de los paneles de cata” la “relacién entre compuestos fendlicos y los atributos
sensoriales del aceite de oliva virgen”, la “influencia de los compuestos volatiles del AOV en los
atributos sensoriales”, la “percepcién de la calidad del aceite de oliva virgen en el mundo”, o el
“posicionamiento de la marca de AOV a través de los concursos”, asi como, resolver cuantas dudas
les iban surgiendo y ahondar en sus conocimientos previos sobre la materia. Los asistentes han
podido también participar en numerosas catas de aceite de diferentes variedades y procedencias.
Esta, sin duda, ha sido la actividad, de todas aquellas cuantas estaban programadas, que mas
expectacién ha levantado. En total han sido 11 aceites los que se han catado y durante las cuales los
asistentes al congreso han podido profundizar de manera practica en sus conocimientos sobre el
andlisis sensorial del aceite de oliva virgen, siendo guiados y asesorados en todo momento por los
distintos Jefes de Paneles que han dirigido las sesiones de catas comparativas.

Este Il Congreso Internacional, que nacia con el objetivo de realizar una intercomparacién del
andlisis sensorial que permitiese mejorar el funcionamiento de los paneles de cata, y por lo tanto,
mejorar la calidad de los aceites, ha servido ademds, tal y como ayer se mencionaba en la clausura
del mismo, para demostrar que la comunidad cientifica sigue estando interesada en el andlisis
sensorial del aceite de oliva virgen, como demuestra las comunicaciones cientificas presentadas en
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el Congreso y el interés de los asistentes por acceder a ellas, y para reclamar la necesidad de
formacién y armonizacion en los diferentes paneles de cata que aun, hoy en dia, existe. En este
sentido, destacar la iniciativa del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida Priego
de Cérdoba de constituir un grupo de trabajo integrado por distintos jefes de paneles de cata para
que trabajen por y para la homogeneizacién de los pardmetros en el analisis sensorial del aceite de
oliva virgen asi como en la mejora del método a aplicar en ese analisis.

Redaccion

Pagina 2 de 2


http://www.tcpdf.org

