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Escuelas Hosteleria de diez paises en el Xl Encuentro
Internacional de la Cocina de Aceite de Oliva en Jaén

Noticias
En esta edicién estaran cocineros de reconocido prestigio que desarrollardn demostraciones
gastronémicas aplicando y aprovechando las caracteristicas del aceite de oliva virgen extra.

El fomento del uso del aceite de oliva de calidad en los mejores restaurantes del mundo es el
principal objetivo del Xl Encuentro Internacional de la Cocina del Aceite de Oliva Virgen Extra [1], en
el que participardn 13 Escuelas de Hosteleria de diez paises entre el 19 y el 22 de febrero en Baeza
(Jaén)

La diputada provincial de Empleo, Promocién y Turismo, Angeles Férriz, ha presentado, junto al
secretario general de UPA-Jaén, Agustin Rodriguez, entre otros, esta cita que organizan la Diputacién
de Jaén y la Junta de Andalucia, y que se enmarca en el plan de apoyo a la promocién y
comercializacién del aceite de oliva que afo tras afio desarrolla la Administracién provincial.

En esta edicidon se daran cita 62 alumnos y 9 profesores de escuelas extranjeras -Alemania, Bulgaria,
Italia, Polonia, Portugal, Republica Checa, Reino Unido, Suecia y Japén-, a los que se suman las
escuelas de hosteleria de Mijas (Malaga), Islantilla (Huelva), Cadiz y Aranda de Duero (Burgos). El
resto de plazas, hasta las 120 disponibles, se cubre con profesionales de la hosteleria y la
restauraciéon del dmbito nacional y provincial.

En esta edicién estaradn cocineros de reconocido prestigio que desarrollardan demostraciones
gastronémicas aplicando y aprovechando las caracteristicas del aceite de oliva virgen extra
como alma de sus platos.

Durante estos diez afios han pasado por el Encuentro cocineros de la talla de Salvador Gallego,
Martin Berasategui, Juan Pablo Felipe, Abraham Garcia o Isaac Salaberria, entre otros, ademés de los
ganadores de las distintas ediciones del Premio Internacional de Cocina con aceite de oliva virgen
extra "Jaén, paraiso interior".

Junto a las demostraciones, el programa del Encuentro incluye la realizacién de catas de los aceites
"Jaén Seleccién 2013" en una "barra de aceites" situada en la antigua fabrica de La Laguna, visitas
guiadas a las ciudades de Ubeda y Baeza, asi como a una explotacién olivarera y a una almazara al
objeto de que alumnos y profesores vean "in situ" el proceso de elaboracién del aceite de oliva.
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