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Turrones de torta de aceite y vino de Mdlaga y pasas,
novedades pasteleras

Noticias
Estos productos son elaborados por la Pasteleria Ramos, con sede en el nlcleo de poblacién de
Caleta de Vélez, en el municipio de Vélez-Mélaga

Dos jévenes pasteleros han creado los primeros turrones de Espafa de torta de Algarrobo, una
popular torta de aceite de la Axarquia malaguefia, y de vino dulce de Méalaga y pasas, que han
empezado a comercializar y de los que esperan vender unas mil unidades.

Estos productos son elaborados por la Pasteleria Ramos, con sede en el nlcleo de poblacién de
Caleta de Vélez, en el municipio de Vélez-Malaga, una empresa que suma cinco generaciones de
panaderos y que hace treinta afios se incorporé al negocio de los dulces a través de las tortas de
Algarrobo.

Esta torta, que comparte nombre con su municipio de origen, es muy tipica en el litoral y en el
interior de la Axarguia, y es uno de los productos mdés demandados de esta pasteleria, segln uno de
sus responsables, Damian Ramos. "La torta de Algarrobo y el vino de Méalaga y la pasa son dos de
nuestros emblemas y haciendo pruebas decidimos que estaria bien utilizarlos para crear nuevos
turrones", ha explicado hoy Ramos durante la presentacién de estos productos en el Ayuntamiento
de Vélez-Malaga.

El otro pastelero que puso en marcha esta experiencia, Sebastian Guerrero, ha manifestado que los
turrones estan cosechando "un gran éxito", debido principalmente al "boca a boca y a que se estd
corriendo la voz sobre lo buenos que estan".

Las elaboraciones, que se venden en forma de tabletas de entre 250 y 300 gramos, se presentan
cubiertas de chocolate y en el caso del de torta de Algarrobo, el dulce, preparado con aceite de
oliva, almendra, harina, azlcar, canela, matalauva y anis, se incrusta en el turrén.

En el de vino de Malaga, debajo de la cubierta de chocolate se esconde un mazapdan con pasas de la
Axarquia y una crema de vino dulce.

Por su parte, el alcalde de Vélez-Malaga, Francisco Delgado Bonilla, ha indicado que los turrones se
dieron a probar en una feria gastrondmica durante el pasado fin de semana en Malaga "y causaron
furor". El regidor ha destacado que los dos pasteleros hayan puesto "toda su imaginacién y
capacidad profesional en hacer un producto del altisima calidad que va a tener un gran futuro".
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