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La Alorena de Mdlaga se presenta en Escuelas de Hosteleria y
Colegios de la provincia

Noticias

El Consejo Regulador de la Aceituna Alorefia de Mélaga inicia un periodo de charlas formativas
destinadas a dar a conocer a escolares y los futuros profesionales de la hosteleria la Gnica aceituna
de mesa con DOP en Espafa

El Consejo Regulador de la Aceituna Alorefia de Mélaga sigue trabajando por la promocién de la
Aceituna Alorefia de Mélaga, y en esta ocasidn comenzara el lunes préximo con un ciclo de charlas
formativas destinadas a los futuros profesionales de la hosteleria y a los escolares de la provincia de
Malaga.

En el caso de las escuelas de hosteleria, el Consejo Regulador ofrecerd talleres en forma de
charla-cata donde se informaré sobre la aceituna, zona de produccién, elaboracién, valores
nutricionales, etc, asi como una cata degustacién sobre el producto, donde podran valorar este
producto en sus tres elaboraciones: Verde fresca, tradicional y curada.

En el caso de los colegios, el Consejo Regulador considera su difusién "muy importante, ya que al
tratarse de la Unica aceituna de mesa con la proteccién de una Denominacién de Origen en Espafia,
es importante que los nifios y niflas de su zona de produccidn la conozcan". El taller, con el nombre
de Descubriendo la Alorefia de Malaga, tiene un apartado didactico con una exposicién
ilustrativa e interactiva sobre el producto, incluyendo la zona de produccién, modo de elaboracién,
propiedades nutricionales,... donde participa el alumnado de forma activa.

Y, por otro lado, ofrece un contenido més experimental con talleres donde los sentidos juegan un
papel muy importante (con pruebas para descubrir las plantas aromaticas a través de su olor, o las
hojas a través del tacto, o los alifios a través del sentido del gusto) o la prueba del huevo, donde
aprenderdan a alcanzar el punto éptimo de salado de la salmuera con la ayuda de un huevo. Ademas,
los alumnos también participardn en un simpético concurso de lanzamiento de huesos de aceituna y
se podran fotografiar con la mascota de la Alorefia de Malaga.

Charlas concertadas

El programa de charlas se dilatard hasta junio, con lo que el Consejo Regulador invita a todos los
centros educativos a solicitarlas, ya que son totalmente gratuitas y permiten al alumnado conocer
mejor su territorio y su gastronomia. Actualmente, estan previstas las charlas en las Escuelas de
Hosteleria Jacaranda, CIO Mijas, EH Benahavis, la Escuela de Turismo de la Universidad de Mélaga, la
EH Santo Domingo, y Colegios como el Félix Revello de Toro de Malaga, Guadalhorce de Alora o
Arquitecto Sdnchez Sepulveda de Alozaina.
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