XXVII SALON DE GOURMETS

Feria Internacional de Alimentacion y Bebidas de Calidad
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Programa de Actividades®

del XXVII Salén de Gourmets y del XIV Taller de los Sentidos Gourmets

Lunes, 8 de abril de 2013

10:00 a 13:00. Talleres Infantiles. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

e  XRincén del Pescado / MAGRAMA. Desde el stand del Ministerio de Agricultura,
Alimentacion y Medio Ambiente, escolares de entre 8 y 12 afios ven, tocan y degustan los
diferentes pescados de nuestras costas.

° Pirdmide Nutricional de la Dieta Mediterranea / MAGRAMA.

e  Xlll Taller del Queso. Una forma divertida de aprender a distinguir los olores y sabores de
las distintas variedades de queso.

e | Escuela de Sushi Salmén Noruego. Es divertido elaborar apetitosos bocados de salmén

noruego siguiendo instrucciones de los chefs Sergio Fernandez y Hung Fai.

e  Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Los nifios podran
degustar diferentes variedades en una divertida “cata ciega” que potenciara el olfato, el
gusto y el tacto de los mas pequefios

e Xl Rincdn del Pan / Pacfren. A los nifios les encanta meter las manos en la masa y hacer su
propio pan.

e  VTaller de Frutas y Verduras / Gold Gourmet. Descubrir el universo de las frutas,
saborearlas en zumos o chuches invita a los nifios a consumirlas.

10:00 a 19:00 h. XX Exposicion de Nuevos Productos. Pabelldn 2.

10:00 a 19:00 h. XVIII Tinel del Vino / MAGRAMA: En colaboracidn con el Ministerio de

Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, este boulevard ofrece mas de 250 vinos

monovarietales con representacion de casi todas las DD.OO. espafiolas. Pabellén 4. N2 de stand:

4G02.

10:30 a 18:00 h. XVI Business Center en colaboracién con el ICEX. Citas de negocios e

intercambios comerciales, entre expositores y compradores extranjeros captados por la

Organizacidn del SG, previa identificacion de sus respectivos intereses. Pabellon 4. N2 de stand:

4A29

11:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

11:00 a 13:30 h. | Concurso de Carniceros y Charcuteros / FEDECARNE. Prueba de carniceria.

Taller de los Sentidos. Pabellén 4.

11:30 a 13:30 h. XX Concurso de Cortadores de Jamon / Dehesa de Extremadura. Escenario

Gourmets. Pabellon 6. N2 de stand: 6G36.

12:00 h. Inauguracidn oficial del XXVII Salénde Gourmets, a cargo de Miguel Arias Cafiete,

ministro de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente (MAGRAMA). Pabellén 4.

12:00 h. Showcooking FACYRE. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

12:00 h. Showcooking Norge. Elaboracion de tapas in situ. Taller de los Sentidos Gourmets.

Pabelldn 4.

13:00 a 19:00 h. XIIl GourmetQuesos. Mas de 50 tipos de quesos espafioles, perfectamente

afinados, listos para ser degustados. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

13:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

13:30 a 14:30 h. Entrega de Premios del XX Concurso de Cortadores de Jamén / Dehesa de

Extremadura. Escenario Gourmets. Pabellén 6. N2 de stand: 6G36.

15:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

17:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

17:00 h. Entrega de premios del | Concurso de Carniceros y Charcuteros / FEDECARNE. Prueba

de carniceria. Escenario Gourmets. Pabellon 6. N2 de stand: 6G36.

17:30 2 18:00 h. Entrega de los Il Premios de la Revista Club de Gourmets. Escenario Gourmets.

Pabellon 6. N2 de stand: 6G36.

18:00 a 18:30 h. Entrega de los Premios de la XXVII Guia Gourmets, Los Mejores Vinos de

Espaifa. Escenario Gourmets. Pabellon 6. N2 de stand: 6G36.
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Martes, 9 de abril de 2013

10:00 a 13:00. Talleres Infantiles. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

e X Rincon del Pescado / MAGRAMA. Desde el stand del Ministerio de Agricultura,
Alimentacién y Medio Ambiente, escolares de entre 8 y 12 afios ven, tocan y degustan los
diferentes pescados de nuestras costas.

° Pirdmide Nutricional de la Dieta Mediterrdnea / MAGRAMA.

e  Xlll Taller del Queso. Una forma divertida de aprender a distinguir los olores y sabores de
las distintas variedades de queso.

e | Escuela de Sushi Salmén Noruego. Es divertido elaborar apetitosos bocados de salmon

noruego siguiendo instrucciones de los chefs Sergio Fernandez y Hung Fai.

e  Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Los nifios podran
degustar diferentes variedades en una divertida “cata ciega” que potenciara el olfato, el
gusto y el tacto de los mas pequefios.

e Xl Rincon del Pan/Pacfren. A los nifios les encanta meter las manos en la masa y hacer su
propio pan.

e  VTaller de Frutas y Verduras / Gold Gourmet. Descubrir el universo de las frutas,
saborearlas en zumos o chuches invita a los nifios a consumirlas.

10:00 a 19:00 h. XX Exposicién de Nuevos Productos. Pabellén 2.

10:00 a 19:00 h. XVIII Tdnel del Vino / MAGRAMA: En colaboracién con el Ministerio de

Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, este boulevard ofrece mas de 250 vinos

monovarietales con representacion de casi todas las DD.OO. espafiolas. Pabellén 4. N2 de stand:

4G02

10:00 a 17:00 h. XIV Campeonato de Espafia de Cocineros y Reposteros / Gourmets / FACYRE.

Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

10:30 a 18:00 h. XVI Business Center en colaboracion con el ICEX. Citas de negocios e

intercambios comerciales, entre expositores y compradores extranjeros captados por la

Organizacion del SG, previa identificacidon de sus respectivos intereses. Pabelldn 4. N2 de stand:

4A29

11:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

11:00 a 13:30 h. | Concurso de Carniceros y Charcuteros / FEDECARNE. Prueba de charcuteria.

Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

11:00 a 18:00 h. | GourmeTapa Salmén Noruego, Campeonato de Espafia de Tapas para

Gourmets. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

13:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

13:00 a 19:00 h. XIll GourmetQuesos. Mas de 50 tipos de quesos espaioles, perfectamente

afinados, listos para ser degustados. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellon 4.

15:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espaiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

15:00 a 18:00 h. IV Concurso Nacional de Cdcteles de Orujo Panizo. Escenario Gourmets.

Pabelldn 6. N2 de stand: 6G36.

17:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espaiiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabelldn 4.

17:00 h. Entrega de premios del | Concurso de Carniceros y Charcuteros / FEDECARNE. Prueba

de charcuteria. Escenario Gourmets. Pabellén 6. N2 de stand: 6G36.

Miércoles, 10 de abril de 2013

10:00 a 13:00. Talleres Infantiles. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

e  XRincon del Pescado / MAGRAMA. Desde el stand del Ministerio de Agricultura,
Alimentacién y Medio Ambiente, escolares de entre 8 y 12 afios ven, tocan y degustan los
diferentes pescados de nuestras costas.

° Pirdmide Nutricional de la Dieta Mediterrdnea / MAGRAMA.

e  Xlll Taller del Queso. Una forma divertida de aprender a distinguir los olores y sabores de
las distintas variedades de queso.

e | Escuela de Sushi Salmén Noruego. Es divertido elaborar apetitosos bocados de salmén
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degustar diferentes variedades en una divertida “cata ciega” que potenciara el olfato, el
gusto y el tacto de los mas pequefios.

e  Xll Rincén del Pan/Pacfren. A los nifios les encanta meter las manos en la masa y hacer su .
propio pan. o gstrella Galicia

e VTaller de Frutas y Verduras / Gold Gourmet. Descubrir el universo de las frutas,
saborearlas en zumos o chuches invita a los nifios a consumirlas.

e | Taller nutricional de la carne y de las hamburguesas / FEDECARNE

10:00 a 19:00 h. XX Exposicion de Nuevos Productos. Pabelldn 2.

10:00 a 19:00 h. XVIII Tunel del Vino / MAGRAMA: En colaboracidn con el Ministerio de

Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, este boulevard ofrece mas de 250 vinos

monovarietales con representacion de casi todas las DD.OO. espafiolas. Pabellén 4. N2 de stand:

4G02

10:00 a 17:00 h. XIV Campeonato de Espafia de Cocineros y Reposteros/ Gourmets / FACYRE.

Taller de los Sentidos Gourmets. DEHESADE

10:30 a 18:00 h. XVI Business Center en colaboracién con el ICEX. Citas de negocios e EXTREMADURA

intercambios comerciales, entre expositores y compradores extranjeros captados por la

Organizacién del SG, previa identificacidn de sus respectivos intereses. Pabellon 4. N2 de stand:

4A29

10:30 a 14:00 h. VI Campeonato de Espafia de Abridores de Ostras / Ecailleurs /Sorlut. Escenario

Gourmets. Pabellén 6. N2 de stand: 6G36.

10:30 a 15:00 h. | GourmeTapa Salmén Noruego, Campeonato de Espafia de Tapas para

Gourmets. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

11:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

13:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y NESPRESSO
hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

13:00 a 19:00 h. XIIl GourmetQuesos. Mas de 50 tipos de quesos espafioles, perfectamente Empresas colaboradoras
afinados, listos para ser degustados. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellon 4.

14:30 h. Entrega de Premios IV Concurso Nacional de Cdcteles de Orujo Panizo. Escenario Interprofesionaldel
Gourmets. Pabellén 6. N2 de stand: 6G36. el

15:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings- @ Liva
degustacion de productos con Aceite de Oliva Espafiol: arbequina, cornicabra, picual y

) espanol
hojiblanca. Pabellén 4.

16:30 a 18:30 h. Encuentros profesionales y con prensa de FEDECARNE. Pabellon 4. N2 de stand:

4A29 CHD fedecarne
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Gourmets / FACYRE. Taller de los Sentidos Gourmets.
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10:00 a 13:00. Talleres Infantiles. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4. | .

e XRincén del Pescado / MAGRAMA. Desde el stand del Ministerio de Agricultura, @HE@EEE
Alimentacién y Medio Ambiente, escolares de entre 8 y 12 afios ven, tocan y degustan los om0 e
diferentes pescados de nuestras costas.

° Pirdmide Nutricional de la Dieta Mediterranea / MAGRAMA.

e Xl Taller del Queso. Una forma divertida de aprender a distinguir los olores y sabores de / ';’Xgrlgmm
las distintas variedades de queso.
e | Escuela de Sushi Salmén Noruego. Es divertido elaborar apetitosos bocados de salmon

noruego siguiendo instrucciones de los chefs Sergio Fernandez y Hung Fai.

e  Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Los nifios podran
degustar diferentes variedades en una divertida “cata ciega” que potenciara el olfato, el
gusto y el tacto de los mas pequefios.
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e Xl Rincon del Pan/Pacfren. A los nifios les encanta meter las manos en la masa y hacer su
propio pan.

e | Taller nutricional de la carne y de las hamburguesas / FEDECARNE

V Taller de Frutas y Verduras / Gold Gourmet. Descubrir el universo de las frutas, saborearlas en

zumos o chuches invita a los nifios a consumirlas.

10:00 a 17:00 h. XX Exposicién de Nuevos Productos. Pabellon 2.

10:00 a 17:00 h. XVIII Tanel del Vino / MAGRAMA: En colaboracidn con el Ministerio de

Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, este boulevard ofrece mas de 250 vinos

monovarietales con representacion de casi todas las DD.OO. espafiolas. Pabellon 4. N2 de stand:

4G02

10:30 a 13:00 h. XVI Business Center en colaboracion con el ICEX. Citas de negocios e

intercambios comerciales, entre expositores y compradores extranjeros captados por la

Organizacion del SG, previa identificacion de sus respectivos intereses. Pabellon 4. N2 de stand:

4A29

11:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacién de productos con Aceite de Oliva Espaiiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

12:00 a 13:00 h. Il Premios Salén de Gourmets. Escenario Gourmets. Pabellén 6. N2 de stand:

6G36.

12:00 h. Showcooking Norge. Elaboracion de tapas in situ. Taller de los Sentidos Gourmets.

Pabelldn 4.

12:00 h. FACYRE Young. Demostracines culinarias elaboradas por estudiantes de Escuelas de

Hosteleria.

12:00. Entrega del Diploma del Banco de Alimentos al Grupo Gourmets.

13:00 h. Festival de los Sentidos / Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol. Showcookings-

degustacién de productos con Aceite de Oliva Espaiiol: arbequina, cornicabra, picual y

hojiblanca. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

13:00 a 17:00 h. XIll GourmetQuesos. Mas de 50 tipos de quesos espafioles, perfectamente

afinados, listos para ser degustados. Taller de los Sentidos Gourmets. Pabellén 4.

14:30 a 16:30 h. Encuentros profesionales y con prensa de FEDECARNE. Pabelldn 4. N2 de stand:

4A29

XXVII Salén de Gourmets
Feria Internacional de Alimentacién y Bebidas de Calidad

Lunes 8 a miércoles 10 de abril de 2013: 10:00 a 19:00 h. Jueves 11 de abril de 2013: 10:00 a 17:00 h.
Acceso exclusivo a profesionales acreditados. Preacreditacion: 25 €; Entrada (sin pre-acreditacién) 50 €.

XIV Taller de los Sentidos Gourmets
Lunes 8 a miércoles 10 de abril de 2013: 12:00 a 19:00 h.
Jueves 11 de abril de 2013: 12:00 a 17:00 h. Acceso al publico en general.
Entrada: 6 € (canjeables por 6 tickets degustacion).

*Programa sujeto a cambios de Ultima hora. Consulte posibles modificaciones en
www.salondegourmets.net; www.gourmets.net
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